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2024 年威海职业学院技能大赛

“食品质量与安全检测”项目竞赛规程

一、赛项名称

赛项名称：食品质量与安全检测

赛项归属产业：食品产业

二、竞赛目的

本赛项通过考察参赛选手在食品质量与安全检测领域所涉及到的

食品安全专业知识、食品微生物检验技能、食品理化分析技能等多方面

知识和技能，有效推䔅ᘀ品
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检验、仪器分析、职业素养等方面知识。理论考核参见学习通题库。（食

品质量与安全检测大赛学习通题库：

https://mooc1-1.chaoxing.com/course-ans/courseportal/24335921

5.html）

2.食品微生物检验技能考核：设计细菌染色鉴别典型工作任务，较

好涵盖了食品安全卫生检验能力的评价。细菌染色鉴别重点考核微生物

检验工作中非常重要的革兰氏染色、显微镜操作等技能考核点，包括取

样涂片、革兰氏染色、镜检、结果及鉴定报告。

3.食品理化分析技能考核：设计食醋中总酸的测定的典型工作任

务，依照 GB 12456-2021《食品安全国家标准 食品中总酸的测定》第一

法实施，分析操作包括两步，一是标准滴定溶液的标定，二是待测试样

含量的测定。考核点包括：基准物的称量、样液的定量转移并稀释定容、

移取溶液、滴定操作、滴定终点的判断、原始数据记录、文明操作、数

据记录及处理、测定结果等。

四、比赛日程安排

日期 项目 时间 工作内容

6月 14 日

初赛
理论考核 14:00-15：00 学习通线上选拔

6月14-18日 决赛报名

6 月 20 日

决赛
食品微生物检验

8:00 检录 （教师组）

8：20～9：20 技能考核 （教师组）

9:30 检录 （学生组 第一批次）

9：50～10：50 技能考核 （学生组 第一批次）

14：00 检录 （学生组 第二批次）

14:20～15:20 技能考核（学生组 第二批次）
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食品理化分析

8:00 检录（教师组）

8：20～10：00 技能考核（教师组）

10：10 检录（学生组 第一批次）

10：30～12:30 技能考核（学生组 第一批次）

13:30 检录（学生组 第二批次）

13：50～15:50 技能考核（学生组 第二批次）

理论考核 16：00～17：00 学习通理论考核

6 月 21 日 8：30～16：30
机动安排

裁判员阅卷

五、竞赛方式

1.本赛项为个人赛，分为学生组和教师组。

2.学生组竞赛分为初赛与决赛两个环节。

初赛环节各班报名人数不少于班级人数的 30%，采取学习通题库组

卷的方式线上考核。决赛环节包括理论考核和技能考核，理论考核采用

学习通题库组卷线上考核。技能考核包括食品微生物检验和食品理化分

析 2 个项目，每人独立完成单个项目的整个操作过程，由裁判根本参赛

选手的操作过程与结果进行评分。

3.技能考核决赛项目中，每名选手仅选择 1 个项目进行比赛。

4.教师竞赛为技能考核，分为食品微生物检验和食品理化分析 2 个

竞赛项目，教师根据所报的项目参加比赛，独立完成整个操作过程。

5.技能考核按微生物检验考核和食品理化分析 2 个项目分别进行，

按决赛报名人数安排考核批次。考核批次按报名时间确定，考核工

按决赛验᥌选择

两个

5 、ㄖ萀方式

作1ㄗሀ师ㅱ安参品采分1ㄗ㤀ㅳ项ㄗ㤀䴤中选择

参
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学生组参赛选手须为威海职业学院全日制在籍学生，专业不限。

教师组参赛选手须为威海职业学院在职教师。



http://down.foodmate.net/standard/sort/3/1989.html
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/1989.html
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2.技能考核

技能考核分为两个项目，项目分值均为 100 分。评分细则如下：

表 1 食品微生物检验评分表

姓名： 学号： 班级： 批次： 赛位号：

序号 考核项目 考核内容 配分 扣分项目
扣 分 记

录

1
取样涂片(15

分)

正确取菌 5

1.未使用 75%酒精对载玻片进行擦拭，扣

0.5 分

2.取菌前未用接种环取少量蒸馏水于玻

片上，扣 0.5 分

3.接种环取菌前未经灼烧，扣 1 分

4.挑取典型菌落数量过多或过少，扣 1分

5.接种环取菌后未灼烧，扣 1 分

本项目分数扣完为止

涂片与固定 10

1.涂片不均匀，未形成薄薄的菌膜，扣 1

分

2.未用试管夹夹住玻片进行固定，扣 0.5

分

3.固定时直接在酒精灯外焰处灼烧，未与

外焰保持一定距离进行微微加热，扣 1

分

4.固定时玻片因加热温度过高碎裂，扣 2

分

5.固定后未冷却，扣 0.5 分

本项目分数扣完为止

2
革兰氏染色

(25 分)

染色液顺序及染色

时间正确
25

1.染色顺序错误，扣 5 分

2.染色时染液未覆盖整个菌膜，每个染色

项扣 1 分

3.染色后未冲洗至水呈无色，每个染色项

扣 0.5 分

4.冲洗后未用滤纸吸去涂片边缘水珠及

晾干玻片，每个染色项扣 0.5 分

5.冲洗时、吸去水珠时破坏菌膜，每个染

色项扣 1 分

6.染色或脱色时间未按照要求进行，每个

染色项扣 1 分

本项目分数扣完为止
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序号 考核项目 考核内容 配分 扣分项目
扣 分 记

录

3 镜检(20 分)

正确使用显微镜 15

1.未按正确使用显微镜的操作步骤进行

镜检，扣 3.5 分

2.载玻片放反，扣 2 分

3.镜检过程中物镜镜头压到载玻片出现

破损，扣 3.5 分

4.使用油镜前未滴加香柏油，扣 1 分

5.观察结束后未擦拭镜头及玻片上的香

柏油，扣 1 分

6.镜检结束后未将显微镜恢复最初状态，

未整理干净，扣 1 分

本项目分数扣完为止

填写显微镜使用记

录
2.5

1.未填写显微镜使用记录，扣 0.5 分

2.使用人填写透漏个人信息，扣 0.5 分

3.显微镜使用记录每写错一项，扣 0.5 分

本项目分数扣完为止

载玻片上写上标识 2.5
未按照要求在载玻片上写上标识，扣 0.5

分

4
镜检结果及鉴

定报告(30 分)

观察染色结果 10

1.镜检过程中未及时记录观察结果，扣 1

分

2.镜检结果与实际相反，扣 2 分

本项目分数扣完为止

正确判断和报告 20

1.镜检结果错误，扣 4 分

2.菌体特征鉴别报告每写错一项，扣 0.5

分

本项目分数扣完为止

5 其他(10 分)

裁判员根据选手实

验操作表现及熟练

度自行评

10 1.实验过程存在安全风险，扣 2 分

按时完成实验 /

实验操作时间 60 分钟，超过 60 分钟则每

2分钟扣 1分，不足 2分钟的单元按照 2

分钟计算，最多扣分不超过 5 分。

总计：100

细菌染色鉴别扣分：

细菌染色鉴别得分：

因仪器故障，补时记录：___________ 项目完成交卷时间：___________

总得分：___________

现场裁判签字:__________复核裁判签字:__________

阅卷裁判签字： ________总裁判长签字:__________
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序

号
作业项目

配

分
操作要求 扣分说明

扣

分
得分

4

容量瓶的

使用与溶

液配制

（食醋稀

释液的配

制）

15

容量瓶检漏 未检漏，扣 1 分

容量瓶清洗 未清洗，扣 1 分

容量瓶 2/3 处是否平摇 未平摇，扣 1 分

加水至近标线 1cm处应逐滴

加水
未有此操作，扣 1 分

定容时，视线与液面标线处

理
未对齐，扣 1 分

摇匀动作规范 不规范，扣 1 分

5
数据记录

与处理
5

不用其它纸张记录数据 用其他纸张记录，扣 1 分

及时填写原始数据,不缺项 未及时填写，缺项，每次扣 1 分

书写错误、按规定更正 更正不正确，扣 1 分

有效数字位数保留 不正确，每次处 1 分

6 结果评价 15

计算过程及结果正确 有计算错误，不正确，扣 3 分

标准溶液浓度测定结果的

精密度

相对平均偏差 0.2%以下，不扣分；

0.2%—0.5%，扣 1分；0.5%-1%，

扣 2 分；1%以上，扣 3 分

标准溶液浓度标定结果准

确度

∣相对误差∣≤0.20％，不扣分；

0.20％<∣相对误差∣≤0.40％，

扣 1 分；0.40％<∣相对误差∣≤

0.60％，扣 2 分；∣相对误差

∣>0.6，扣 3 分

样品检测结果的精密度

相对平均偏差 0.2%以下，不扣分；

0.2%—0.5%，扣 1分；0.5%-1%，

扣 2 分；1%以上，扣 3 分

样品检测结果的准确度

∣相对误差∣≤0.20％，不扣分；

0.20％<∣相对误差∣≤0.40％，

扣 1 分；0.40％<∣相对误差∣≤

0.60％，扣 2 分；∣相对误差

∣>0.6，扣 3 分

7

结束工

作、

职业素养

5

器皿清洗
玻璃仪器不清洗或未清洗干净，扣

1分

固体废弃物与废液处理
固体废弃物与废液不处理或不按

规定处理，扣 1 分

工作台整理与器皿摆放
工作台不整理或摆放不整齐，扣 1

分

按时完成

操作时间 120 分钟，每超时 2分钟

扣 1 分，不足 2 分钟的单元按 2

分钟计。

8

失误倒扣

分项与否

决项

损坏仪器 每次扣 5 分

称量数据、滴定管读数、未

经裁判同意不可更改，否则

以作弊、伪造数据论处

因仪器故障，补时记录：___________ 项目完成交卷时间：___________

总得分：___________

现场裁判签字:__________复核裁判签字:__________

阅卷裁判签字： ________总裁判长签字:__________
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十、评分方法

1.初赛与决赛的理论考核成绩均由学习通导出。其中初赛理论考核

成绩仅用于决赛选手的推报。在理论考核过程中，不能离开学习通考试

界面，每离开一次扣 10 分。

技能操作竞赛成绩分两步得出，现场部分由裁判员根据选手现场实

际操作规范程度、操作质量、文明操作情况和现场分析结果，依据评分

细则对每个单元单独评分后得出。分析结果准确性部分则等所有分析结

果数据汇总并经专人按规范进行真值、差异性等取舍处理后得出。

2.决赛成绩组成

参赛学生的成绩组成为决赛理论考核成绩 30%+技能考核成绩 70%。

参赛教师成绩为技能考核成绩。

3.竞赛名次按照得分高低排序。当总分相同时，再分别按照完成的

时间排序。

4.奖项设定

赛项设个人奖，一等奖占比 10%，二等奖占比 20%，三等奖占比 30%，

小数点后四舍五入。学生组与教师组分别设置奖项。

十一、竞赛须知

1.在理论考核过程中，不能离开学习通考试界面，每离开一次扣 10

分。

2.竞赛过程中，因操作失误，致使设备不能正常工作，或安全事故

不能进行比赛的，终止比赛。

3.禁止将通讯工具带入赛场；不得将自编资料带入赛场。

4.入场后，赛场工作人员与参赛选手共同确认设备状况，参赛队员

必须确认仪器设备和使用的量器和容器等，收到开赛信号后开始比赛。

5.竞赛时，参赛选手按照方案要求安排时间，及时记录竞赛项目中
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的有关数据，更改数据时必须由裁判员签字方能生效，否则按虚假数据

处理，严禁作弊行为。

6.比赛连续进行，竞赛过程中，饮水或如厕时间均计算在比赛时间

内。

7.参赛选手结束比赛，应向裁判员举手示意，比赛终止时间由裁判

员记录，结束比赛后参赛队不得进行任何操作。

8.比赛结束后，参赛队须将现场恢复到初始状态，并经裁判确认。

十二、竞赛安全

1.参赛人员必须按规定穿戴好实验服。

2.参赛选手在比赛过程中，要注意安全用电，不要用湿手、湿物接

触电源，比赛结束后应关闭电源。

3.要熟悉掌握实验中的注意事项和化学试剂特性，严禁进行具有安

全风险的操作。

4.若突遇停电、停水等突发状况，应及时通知裁判，冷静处置。

5.严禁在比赛场地内饮食或把餐具带进比赛场地，更不能把比赛用

器皿当作餐具。
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